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Vous révez de célébrer votre mariage dans un cadre

enchanteur.

Alors ne cherchez plus, voici Le Domaine de Valmont !
Ce Domaine magnifique saura vous séduire par son caractere
surprenant et raffiné.

L'atout du Domaine de Valmont est son hébergement, ce qui
permet a tous les futurs mariés d’étre réunis avec leurs invités
et de profiter d’un mariage unique et convivial.

De plus nous saurons répondre a toutes vos attentes, car nous
mettons au service de nos futurs mariés notre grande

expérience dans organisation d’évenements.



NOS FORMULES INCLUENT

La réservation du domaine entier qui comprend le parc de 1,7 ha clos
de murs, la salle des arcades de 165 m?, la salle de réception de 154 m?
la terrasse en pierre de 450 m?> devant le bassin, la terrasse en bois de
200 m* le long du bassin et la pergola en bambou, qui peut servir
comme salon et scéne pour des musiciens.

Un référent du Domaine présent durant tout le week-end.
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Tout le mobilier intérieur et extérieur (tables et chaises médaillon,
salons de jardin, etc.).

Une grande salle pour les enfants.

Une grande salle pour stocker vos décorations.
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Deux chambres froides mobiles pour mettre vos boissons au frais a
P’avance.
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Parking d’environ 80 places.

Le service de nettoyage avant le petit-déjeuner et apres votre départ.
Animation Photobooth avec impression instantanée le samedi soir.

La location de notre tireuse a biere (hors fit) avec nos écocups.
L'équipe du Domaine de Valmont vous accompagne en amont de
votre évenement pour toutes les questions d’organisation et de choix
des prestataires. Nous gérons aussi la coordination le jour J pour

que vous puissiez profiter au maximum de votre journée et soirée.

La cuisine professionnelle lorsque nous assurons le service traiteur.
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La cérémonie laique.
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Le ciel étoilé a extérieut.

>
5




6?OP\MULES Ep 4.,
«© ‘&g
HAUTE SAISON

MAI A OCTOBRE

Formule SILVER a7 990 € TTC

Cette formule comprend l'exclusivité du domaine
du samedi 11h au dimanche 16h

(hors hébergement et restauration)

Formule BRONZE 2 5990 € TTC

Cette formule comprend l'exclusivité du domaine
du samedi 11h au dimanche 11h

(hors hébergement et restauration)

BASSE SAISON

NOVEMBRE A AVRIL

ET MARIAGE EN SEMAINE

pour un mariage entre mardi et jeudi (hors jours fériés)

- 30 % sur nos formules




HEBERGEMENTS

80 couchages 3 500€/nuitée pour Petits-

Pensemble des déjeuners

couchages et des

petits-déjeuners

Nous disposons de 70 couchages individuels et de 10 couchages mobiles
supplémentaires. Toutes les chambres sont préparées avant le début de
votre exclusivité en respectant les indications de votre rooming list.

Linge de lit et de bain inclus
La formule choisie et les hébergements sont indissociables.

Composition du buffet des petits-déjeuners : café, chocolat, thé, jus de
fruits, lait froid et chaud, pain frais et grillé, brioche, beurre doux et demi-
sel, confiture, miel, compote, céréales, viennoiseries, fruits frais, eau plate,
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RESTAURATION

Le Domaine de Valmont vous propose divers services de restauration :
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Menu Menu Etc.

collation  réception  brunch

Menu “Réception” pour un maximum de 110 convives en format assis

ou 130 convives en format cocktail dinatoire

Les tarifs de nos menus incluent :
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Art de la table Mise en place de Service jusqu’a
Nappage complet la salle selon votre minuit
plan de table
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Eaux plates Café et thé

et gazeuses
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Mise en place de Et bien plus

votre bar de nuit encotre

Repas hors soirée mariage : nous consulter




NOS OPTIONS

Cliel étoilé intérieur : 150 €

Fat de biere 301 Mascaret blonde : 120 €

Bar a rafraichissements : 220 €

(pour I'accueil des invités - 3 bombonnes sans alcool)

Location de la cuisine professionnelle pour traiteur extérieur : 1500 €




POUR TOUTE DEMANDE DE VISITE OU DE RENSEIGNEMENTS
SUPPLEMENTAIRES
CONTACTEZ LE DOMAINE DE VALMONT

'k\ 06 07 24 69 28

domainedevalmont2020@gmail.com
G domainedevalmont
© Domaine de Valmont
@ @domaine.de.valmon
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